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PLANTA BAIXA — INDUSTRIA

01
ESCALA: 1/100

AREA A CONSTRUIR: 1.587,46m?

—_—

27 Carinhos 5 Unidades 1x2x0,40h Inox - -
28 Mesas 4 Unidades 2x1x0,90h Inox - -
29 Beliches de Salga 1 Unidade 1x2,70x3h Inox - -
30 Prateleiras Maturagdo 1 Unidade 1x4x5h Inox - -
31 Fatiadeira Automatica 2 Unidades 0,85x2x1,60h Inox - 2CV
32 Mesa / Sala Fatiagdo 2 Unidades 0,70x1,5x0,7h | Inox - -
33 Embaladeira Vacuo 1 Unidade 1X1,3X1,3h Inox - 1 5¢CV
34 Embaladeira Vacuo 1 Unidade 1X1,3X1,3h Inox - 1 5CV
35 Tunel de Encolhimento 1 Unidade 1x1,20x2h Inox - 1 3¢V
36 Mesa / Sala Embalagem 1 unidade 0,4x1,20x0,9h | Inox - - -
37 Maturador Manteiga 2.000 | 1,1x1,2x1,5h Inox - 1 3cv
1 2 CV
38 Envasadeira Mateiga Pote - 2x2x2h Inox - 1 5¢CV
1 2CV
39 Batedeira Manteiga 1.000 | 1,5x2x1,6h Inox - 1 wnocv
40 Caixa Resfriamento 30.000 | 4x3x2,5h Inox - 2 wnocv
1 5CV
41 Compressor de Ar 2 Unidades Inox - 2 30CV
42 Maquina Lavagem Caixas - 1,2x4,5x2h Inox - 1 5CV
3 2CV
43 Bomba Carregamento 1 Unidade - Inox - 1 7,5CV
44 Torre Resfriamento Leite 1 Unidade 2x3x3,5 Inox - 2 3¢V
2 10Cv
45 Torre Resfriamento Soro 1 Unidade 2x3x3,5 Inox - 2 3¢Cv
1 2CV
46 Flotador- ETE 1 Unidade 2x3x3,5 Inox - 3 5¢Cv
47 Aeradores-ETE 2 Unidades 1x1x1 Polip. | - 2 5CV
48 Lagoa Equalizagdo 1 Unidade 15x20x 2,5 Alven. | - 1 2,7¢CV
49 Lagoa Estabilizagdo 1 Unidade 10x30x3 Manta | - 1 5CV
RELACAO DE EQUIPAMENTOS — PROJETO INDUSTRIA DE BENIFICIAMENTO DE LEITE — 100.000 I/DIA
Item | Descri¢do do Equipamento | Capac. Medidas Tubul. | Diam. Poténcia
01 Silo Metélico / Leite 50.000 | 3@, 8h Inox 3” 1 5¢CV
01-A | Silo Metalico / Leite 30.000 | 3@, 5h Inox 3” 1 5CV
02 Silo Metalico / Soro 50.000 | 3@, 5h Inox 3” 1 5CV
03 Resfriador / Soro 10.000 I/hrs | 1x1x1,3h Inox 2,5” 1 10CV
04 Resfriador / Leite 30.000 I/hrs | 1x1x1,3h Inox 2,5 1 10CV
05 Medidor de Vazéo - 0,8x1,20x1,30 | Inox 2,5” - -
06 Sistema CIP — 3 Tanques 800Its/cada 1,3x2,50x2h Inox 2,5” 1 7,5Cv
1 3¢V
07 Lavador de Botas - 0,60x1,20x0,8 | Inox - 1 0,3CV
08 Pasteurizador / Leite 15.000 I/hrs | 1,5x3,5x2,3h Inox 2’ 2 10CV
2 UNIDADES 1 2CV
09 Desnatadeira / Leite 15.000 I/hrs | 1,3x1,5x1,7h Inox 2 1 15CV
1 1cv
10 Desnatadeira / Soro 15.000 I/hrs | 1,3x1,5x1,7h Inox 2 1 15CV
1 1Ccv
11 Silo Pulm&o / Soro 10.000 I/hrs | 26x2,7h Inox 2 1 1¢cv
12 Sistema CIP — 3 Tanques 800Its/cada 1,3x2,50x2h Inox 2,5” 1 7,5CV
1 3¢CV
13 Queijomat 10.000 | 3,5x4,5x4,5h Inox 2,5”Ent. |1 mocv
6” Sai.
14 Queijomat 10.000 | 3,5x4,5x4,5h Inox 2,5”Ent. |1 ocv
6” Sal.
15 Dreno Prensa 10.000 | 3,5x6x2,5h Inox 6” Ent. 1 7,5CV
3” Sal. 1 ocv
1 3¢V
16 Filadéira Automatica 2.000 Kg/hrs | 2,5x4,5x2,5 Inox - 1 3¢V
2 1cv
1 5CV
17 Taque Resfriamento - 3x10x0,45h Inox - - -
18 Trocador de Calor 20.000 I/hrs 1x1x1,5 Inox - 1 10Cv
19 Ricoteira 5.000 I/hrs 2,5x2,5x4,5h Inox 2” Ent. 5¢cv
3” Sai.
20 Ricoteira 5.000 I/hrs 2,5x2,5x4,5h Inox 2” Ent. wocv
3” Sal.
21 Sistema CIP / Ricoteira 1.000 I/hrs 1,5x1,5x1,7h Inox 2’ - -
22 Maturador de Creme 500 I/hrs 1,5x1,5x1,7h Inox 2" 1 0,5¢CV
23 Envasadora de Creme - 2x2x2h Inox - 1 icv
1 2CV
24 Maturador de Bebida 2.000 I/hrs 2x2,5x2,5 Inox 2" 1 2¢V
1 10Cv
1 1cv
25 Maquina de Envase Bebida | - 2,5x3x2h inox 1 3¢V
1 1cv
26 Conjunto 3 Prensas 500Kg/cada | 3kg-1x1,5x2h Inox - - -
2kg-1,2x2x2h Inox
0,5kg-1x3x2h Inox
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